Tomaten-Mozzarella-Schnitzel

500 g Tomaten

4 Kalbs- oder
Putenschnitzel

4ELOL

Salz, Pfeffer

2 Knoblauchzehen
Salz, Pfeffer

1 TL Basilikum

250 g Mozzarella

Backgitter herausnehmen
Backofen vorheizen auf 200°C

waschen, Strunk entfernen,
vierteln, in feine Scheiben schneiden.

kurz kalt waschen,

trocken tupfen, leicht klopfen. In
von beiden Seiten anbraten

GZ: ca. 5 Min jede Seite.

Schnitzel in eine flache
Auflaufform legen. Mit
wiurzen.

\orbereitete Tomaten in der
Schnitzelpfanne aufkochen.
durchgepresst zugeben, mit
abschmecken,

auf den Schnitzeln verteilen.
dartber streuen.

in Scheiben schneiden,
dartiber legen.

Die Auflaufform auf ein schwarzes Blech stellen.
ESH: 2.Schiene von unten

Ca 15 Min im vorgeheizten Ofen Uberbacken.

In der Auflaufform servieren,
mit Basilikumbléattern dekorieren.



